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Notre mission
Maximizer la demande pour le boeuf canadien et optimiser la valeur des produits de boeuf canadien.

Notre organisation
Le Centre dinformation sur le boeuf (CIB) est la division du développement des marchés du boeuf de
fAssociation canadienne des producteurs de bovins. Le CIB est géré par un comité composé de producteurs
de boeuf elus représentant plus de 90 000 producteurs de boeuf de tout le Canada.

BCEUF CANADIEN




Source de financement du C.I.B.

chec coff

Canadian Beef Cattle Research,
\- \Market Development and Promotion Agency

I *I Agriculture and Agriculture et Al tB”CI

Agari-Food Canada  Agroalimentaire Canada Government



Beef Cows by Province

January 1, 2009
(beef cows
= 4.65 mil)
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Beef and Chicken continue to be the most popular segments of the
Fresh Meats Category; combined they represent 68.4% of $ volume and

63.9% of kg volume.

Fresh Meat Sales Dollars

$5,416,053,000 (+3%)

ALL OTHER,
LAMB, 1.1 8.1

TURKEY, 4.1

PORK, 16.9

VEAL, 1.4

CHICKEN,
29.5

BEEF, 38.9

Fresh Meats Sales Kilos
735,364,000 Kg (+4%)

ALL OTHER,

LAMB, 0.6

TURKEY, 6.8
v ’ BEEF, 33.6

PORK, 18.5

VEAL, 0.8

CHICKEN,
30.3

Source: Nielsen MatketTrack, Fresh Meat (RW+FW), National XNFLD Grocery Banner, 52 Week periods Ending July 5, 2008; $ Shr / KG Shr
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Avantages Boeuf
Canadien

Profitabilité et Valeur (rendement)

Santé Animale ainsi que Sécurité, Qualité et Valeur a la ferme (unique en Amérique )
Sécurité alimentaire sur les lieux de transformations (unique en Amérique)
Systéme de production des bovins

Programme de surveillance sur la génétique bovine

Systeme Canadien volontaire de gradation.

Surveillances et conformités des produits

Contréle des processus unique avec I'appuie des vétérinaires de Santé Canada
Standards et normes de contréles des distributeurs (Etablissement Fédérale)
Performance du produit, qualité gustative, stabilité du produit en comptoir
Nutrition et Santé

Santé et mieux étre animal et industrie bovines au Canada

I'environnement de la production bovines au Canada

Les associations Canadiennes (BIC, CBEF, CANFAX etc..)

Le produit de marque Canadien (reconnaissance de la marquee, valeur de I'image, le
concept populaire de I'industrie au Canada et la valorisation Canadienne)



L'INDUSTRIE CANADIENNE
DU BCEUF

LE SYSTEME CANADIEN
DE CLASSEMENT DU BOEUF

SYSTEME CANADIEN
DE SURVEILLANCE DE LA
SALUBRITE DES ALIMENTS

LE SYSTEME CANADIEN
D'IDENTIFICATION
DU BETAIL
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Merchandised Meat Cases —
Canadian Beef

*No POS POS

*Meat Case Meat Case
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La qualité qui inspire confiance

« La qualité supérieure du boeuf
canadien est reconnue par les

acheteurs dans plus de 100
pays

Plus de 95 % des Canadiens
sondés préferent acheter du

boeuf produit dans les fermes 42

et les ranchs canadiens plutof
que du boeuf importé d’autres

pays.:

1. Recherche-sondage commandée auprés de 1 000
Canadiens; IPSOS Reid, 2008.

Brazil
Australia
Canada
USA

India
New Zealand
Argentina
Uruguay
EU-27
Mexico
Other

World Beef & Veal Exporters - 2008
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Le systeme canadien d’'assurance de la
salubrité des aliments est respecté partout
dans le monde.

 « Lerbéle de chef de file que joue le Canada
en matiére de salubrité alimentaire et de
santé animale est le fruit d’'un partenariat
établi entre le gouvernement canadien et le
secteur bovin. »

« Ce partenariat s’est traduit par la mise sur pied
du premier Systéme national d’identification
du bétail en Amérique du Nord et par
I'élaboration de systemes de 'analyse des
dangers et maitrise des points critiques
(HACCP) d’un bout a l'autre de la chaine
d’approvisionnement du boeuf. »

Brad Wildeman, Président Canadian Cattlemen
Association

SYSTEME CANADIEN
DE SURVEILLANCE DE LA
SALUBRITE DES ALIMENTS

* LAGENCE CANADIENNE D'INSPECTION DES ALIMENTS
= CONTROLE DE LA SALUBRITE ALIMENTAIRE DU BEUF CANADIEN
* PREVENTION ET CONTROLE DE L'ESE EN AMERIQUE DU NORD

BCEUF CANADIEN
La qualité qui inspire confiance.”




L’Association de nutrition animale du Canada (ANAC) a élaboré
le programme ProQualitéMD en vue d’adopter une démarche
HACCP certifiée pour la production d’aliments du bétail.

Programme de contréle

Identification des veaux . . g
des résidus chimiques

Mesures de contréle des systéemes Surveillance de la santé des
d’alimentation animaux

SYSTEME DE SALUBRITE ALIMENTAIRE A LA FERME BOVINS D'ABATTAGE

Chaque bovin deit porter une

Reproduction Sevrage Traitement Alimentation étiquette d oreille contantant un
numéro didemtification unigue
CHEPTEL l L L l lersqu’il quitte son troupsau
REPRODUCTEUR T T @ T d'origine. Les numéros
d'identification somt retirés
Vélage Surveillance Expédition de la base de données nationale
de la santé

aprés 'abattage.
des animaux

@ Participation de I' ACIA ou des vétérinaires.

Syrtéme canadien de ruvveillance de la ralubried de alimemts 5



LE SYSTEME CANADIEN

D’'IDENTIFICATION DU BETAIL

Chaque animal doit porter une étiquette
d’'oreille de la CCIA a sa sortie du
troupeau d’origine.

La technologie d’identification par
radiofréquence (IRF) et la
Banque de données nationale sur
internet permettent I'identification
rapide et exacte des animaux.

La banque de données de la CCIA peut
servir a la vérification de I'age du bétail
dont la date de naissance y est inscrite.

La vérification électronique de I'age
permet la certification des produits du
boeuf qui répondent a toute exigence
en matiere d’'age.




Le Canada est le deuxieme plus grand pays au
monde et possede une abondance de céréales,
d'eau fraiche et de paturage naturelle
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Les Canadiens ont-ils trouvé le moyen de
concilier les conseils des guides alimentaires
et les plaisirs de la bonne chere?

A ccuail = Actuel * Consommation » Texte complet

Le jeudi 29 mai 2008

Le retour de la viande rouge

T— ST A, T

Agrandir

La viande rouge gu'ocn mangeait moins depuis
presque 10 ans n'est plus en baisse.
statistiquement.

Phote AP

«La population a assimilé depuis longtemps les messages nutritionnels
qu‘on lui donnait, estime Nathalie Jobin, vice-présidente de I'Ordre
professionnel des diététistes du Québec. Mais maintenant, elle les a aussi
intégrés avec le goit et le plaisir de manger.»



Tendance “Locavore”

81% Des Chef sont favorables a mettre en valeur un
apprOViSionnement local. (National Restaurant Association, What’s Hot survey)

— Relier le produit a un histoire est Hot!

* Notre industrie au Canada a été batit sur I’expertise du bouvillon de boucherie relatif aux vieux
pays (Influence Angus, Hereford, Simmental, Charolais)

— Le Canada n’a pas d’influence Brahman

Au Canada, I'’étendue de nos zones dédié a I’élevage sans
déforestation est unique.

Plus de 83 000 familles sont engagé dans la production agricole
de Boeuf au Canada

Avec plus de $7 milliards de revenu Agro-alimentaire, I'industrie
du Beeuf est la plus grande source de revenu agricole

— Notre positionnement ainsi que nos
recherches demontre I’Avantage du

 Beuf Canadien!




ERJOYING A FOUR COURSE ITALLAN HOLIDAY FEAST IS AS EASY AS

Promotion UNO, DUE, TRE, QUATTRO
Restauration

' LA CAGE
b B A SPORTS

C’EST TOUJOURS PLUS

N Triple Cheese

MR T

TOP SIRLOIN
ENTREES

THE BUREEN WITH MCHE OF WIAT YOU LoV

88 "BIc STACKER
" 15

LE FES VAL U

STEAK

TOUS LES STEAKS SONT EN SPECIAL
JUSGLMAL 20 N OVEMBRE.

*_h-mr Viox oy Juck - Ml - Qe - Mt
11111 - Bemmry P i Tem!

MoTag Y 4 sm 5.99 reg 6.99 Ig 8.49

An B ar AAA Canpdinn Top Sitloin
Stoakl BAter-brushed, seasons il
nd grilked to perfection. Topped

“LE EDDT 4 —_LE GOOT Bl it sautéod fresh Laughing Bird

Caribbean Shrimp and roasted garlic
D'UN BHH DIUN BDN Served with your chaice of two
s -!. k lmch's shdes
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CANADIAN BEEF



itiatives au détalil

ARDER AU FROID « KEEP REFRIGERATED
lanipulation sécuritaire au verso de I'Etiquette
afe handling instructions on back of label

i Canantan Betr  GUEER
leilleur avant / Best Before AnGEn T

}*\NA B-M"N"B E

Grilling Steak

Cut framm I:hn_ada Grade A4

CAMADLIAN BEEF
BCrur CaMNADIEN

baalt | |

Goodness in every bite.



Session R&D avec chaine Resto
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Stimuler I'innovation avec la
recherche

AMELIORER
L'UTILISATION DU BCEUF
Nouveaux MOYENS LES PRODUITS DE BCEUF HACHE
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Valorisation du boeuf Commerciale

BEUF COMMERCIAL

HAUT DE SURLONGE

BEUF COMMERCIAL

ENTRECOTE
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Valoriser les parures
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Promouvoir des concept teste

PRODUITS DU B(EUE PRETS A SERVIR
PAR PROCEDE DE STERILISATION
DES SACHETS SOUPLES

]::TIQUETAGE AU DETAIL DES
PRODUITS DE BCEUF FRAIS

irectives pindiades J'eoiguetage an détas] poar be horuf venda an Canada

BEUF CANADIEN - QUALITE EN TOUTE CONFIANCE

La stérifisation des sachets souples est une technologie Stabiee qui o &b& réimentée grice sux emélionations
oppartées mux sachets souples. Hle présente une oooasion importamte d sjouter de la yoleur ou bosuf
£t de renforcer =a position sur le marché des produits préts & servir.

 CUBES

LA STERILISATION DES SACHETS SOUPLES AJOUTE
DE LA VALEUR AUl B{EUF ET LE REND PLUS PRATIQUE

AVANTAGES DE L'EMBALLAGE
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Procedé par stérilisation —
Opportunités pour le secteur du détalil

« L’emballage souple et imprimé offre une
plus grande flexibilité de marchandisage et
permet d'optimiser le marchandisage a
méeme les autres départements.

 Viser le marchandisage non traditionnel:

— En présentoir au dessus des comptoir réfrigéré
avec base larges =

s — A méme la section H.M.R.
aa=as — |lot Solution Repas a I'entrée du magasine
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Le C.1.B. offre plusieurs services ainsi
que la possibilité de support financier via
notre programme de partenariat
Support relatif aux Programmes de Boeuf Canadien

Support relatif au secteur du Détail et du service
alimentaire

— Support pour développement de marque privé
— Support aux activités Marketing relatif au Boeuf Canadien

Matériels éducatifs et Evénements Commerciales

Support relatif a la chaine de valeur
— Abattoirs — Processeurs - Marché

Possibilité de support financier via notre programme
de partenariat



Le Boeuf. Toujours bon pour vous.»

BDEUF CANﬂD[EN Qui sommes-nous? Quoi de neuf Mutrition et :_-.a:rté Recettes B.rudiurﬁ Legons sur la cuisson  Boeuf 101 Abonnement

Nouveautés > _ e e e Recefies les plus
- Bienvenue sur le site Boeufinfo.org! = populaires
Pensez en double » Avec des centaines de recettes, le
; Salade au boeuf etriz
FAQ - Retour & fécole , Club Pensez Boeuf et beaucoup 1 sawage
Le comptoir virtuel du boeuf b pIHS', ﬂﬂHE sommes cErtaif’ts Roulé au beeuf et pesto sur

: que vous trouverez tout ce dgnt 2. litde verdures
"'“'=-~- " vous avez besoin pour apprécier la
qualxte du boeuf mnadlen toujours

Dans les petitz pots les meillzurs

onguents » 3. Sauté de beeuf au barbecue

Pour de meileurs rézultats, 4 Fajtas enflammeés

gvitez de couvrir »
5. Burger californien
Celebrons avec un roshif "
’ Filet mignon grilié au fremage

Pensez bosuf > Boite de recettes

Lingrédient magique du Ssucceés Mlanzaz sants L'heurs du souper

scolaire b

Semelle de botte et salade? .

Un assistant pour Meure des
repas

Maigre ocu Mon




Visitez nous via le site
www.boeufcanadien.info
Visit us at:
www.canadianbeef.info

BCEUF CANADIEN
Toujours bon pour vous.=




